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Notice d'utilisation de la cire d'entretien De Buyer

Cette notice d’utilisation a pour but de vous guider dans lutilisation de notre cire d’entretien pour protéger et
maintenir vos ustensiles de cuisson en acier, en assurant une protection durable contre 'oxydation. De Buyer
vous guide aussi dans lutilisation de notre cire comme aide pour le culottage initial de vos poéles en acier, en
facilitant la formation de la patine protectrice.

Notre cire est composée de produits naturels : cire d’abeille, huile de colza, huile de pépin de raisin.

Entretien Régulier :

Avant chaque utilisation, lavez votre poéle a ’eau chaude savonneuse avec une éponge anti-abrasive.
Rincez abondamment et essuyez soigneusement.

Prélevez une noisette de cire d’entretien de Buyer avec un papier absorbant ou un chiffon propre.

Etalez et frottez la cire uniformément sur toute la surface intérieure et extérieure de lustensile pour
obtenir une couche fine et uniforme.

Premier culottage :

5)

6)
7)
8)

Avant la premiére utilisation, lavez votre poéle a 'eau chaude savonneuse avec une éponge anti-
abrasive.

Rincez abondamment et essuyez soigneusement.

Prélevez une noisette de cire de culottage de Buyer avec un papier absorbant ou un chiffon propre.
Etalez et frottez la cire uniformément sur toute la surface intérieure de la poéle pour obtenir une couche
fine et uniforme.

Placez la poéle sur une votre plaque de cuisson et chauffez a feu moyen jusqu’a ce que les premieres
fumées apparaissent et que le fond de la poéle change de couleur.

Laissez refroidir la poéle, puis rincez-la abondamment a U'eau chaude pour enlever 'excédent de cire.
Essuyez soigneusement la poéle.

Faites chauffer a nouveau la poéle a sec pendant 2 minutes pour que les résidus d’eau s’évaporent, puis
laissez refroidir.

Votre poéle est maintenant préte a étre utilisée.

Précautions d'utilisation :

Utilisez la cire aussi souvent que nécessaire pour maintenir la protection de vos ustensiles.

Utilisez la cire pour accompagner les premiéres étapes du culottage, mais laissez le culottage complet
se faire naturellement avec Uutilisation et le temps.

Conservez la cire dans un endroit sec et a température ambiante, hors du réfrigérateur, et utilisez-la de
préférence dans les 12 mois suivant Uouverture du pot de cire.

Ne pas ingérer la cire et éviter le contact avec les yeux.
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De Buyer Maintenance Wax - Instructions for Use

This user guide is intended to help you use our maintenance wax to protect and preserve your carbon steel
cookware, ensuring long-lasting protection against rust. De Buyer also guides you in using this wax to assist with
the initial seasoning of your steel pans, helping form a protective patina.

Our wax is made from natural ingredients: beeswax, canola oil, grapeseed oil.

Regular Maintenance:

1.

Before each use, wash your pan with hot soapy water using a non-abrasive sponge. Rinse thoroughly and
dry carefully.

Using a paper towel or clean cloth, scoop out a small amount of De Buyer maintenance wax.

Spread and rub the wax evenly over the entire interior and exterior surface of the cookware to form a thin,
uniform layer.

Initial Seasoning:

1.

aogprobd

6.
7.
8.

Before first use, wash your pan with hot soapy water using a non-abrasive sponge.

Rinse thoroughly and dry completely.

Using a paper towel or clean cloth, apply a small amount of De Buyer seasoning wax.

Spread and rub the wax evenly across the entire interior surface to form a thin, even layer.

Place the pan on your stovetop and heat over medium heat until you see the first wisps of smoke and the
bottom of the pan begins to darken.

Let the pan cool, then rinse it thoroughly with hot water to remove any excess wax.

Dry the pan carefully.

Heat the dry pan again for 2 minutes to evaporate any remaining moisture, then allow it to cool.

Your pan is now ready to use.

Usage Precautions:

Use the wax as often as needed to maintain the protective layer on your cookware.

Use the wax to assist with the early stages of seasoning but allow full seasoning to develop naturally with
continued use over time.

Store the wax in a dry place at room temperature, away from the refrigerator, and preferably use it within
12 months after opening the wax pot.

Do not ingest the wax. Avoid contact with eyes.
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Gebrauchsanleitung fiir das Pflegewachs von De Buyer

Diese Gebrauchsanleitung soll lhnen helfen, unser Pflegewachs richtig anzuwenden, um lhre
Eisenkochutensilien zu schutzen und zu erhalten - mit einem langanhaltenden Schutz vor Rost.
De Buyer begleitet Sie auBerdem bei der Verwendung des Wachses als Hilfe beim ersten Einbrennen lhrer
Eisenpfannen und unterstitzt so die Bildung einer schitzenden Patina.

Unser Wachs besteht aus naturlichen Inhaltsstoffen: Bienenwachs, Rapsol und Traubenkernél.

RegelmaiBige Pflege:
1. Waschen Sie Ihre Pfanne vor jedem Gebrauch mit heiBem Seifenwasser und einem nicht scheuernden
Schwamm. Grundlich abspulen und sorgfaltig abtrocknen.
2. Entnehmen Sie eine kleine Menge De Buyer Pflegewachs mit einem Papiertuch oder einem sauberen
Tuch.
3. Verteilen und reiben Sie das Wachs gleichmaBig auf der Innen- und AuBenseite der Pfanne, bis eine
dinne, gleichmaBige Schicht entsteht.

Erstes Einbrennen:
1. Waschen Sie die Pfanne vor der ersten Verwendung mit heiBem Seifenwasser und einem nicht
scheuernden Schwamm.
2. Spulen Sie sie grindlich ab und trocknen Sie sie sorgfaltig.
3. Entnehmen Sie eine kleine Menge De Buyer Einbrenn-Wachs mit einem Papiertuch oder einem sauberen
Tuch.
4. Verteilen undreiben Sie das Wachs gleichmaBig auf der gesamten Innenseite der Pfanne, bis eine dlinne,
gleichmaBige Schicht entsteht.
5. Stellen Sie die Pfanne auf lhre Herdplatte und erhitzen Sie sie bei mittlerer Hitze, bis erste
Rauchschwaden aufsteigen und sich der Boden der Pfanne verfarbt.
6. Lassen Sie die Pfanne abkuhlen und spulen Sie sie dann grindlich mit heiBem Wasser ab, um
Uberschussiges Wachs zu entfernen.
7. Trocknen Sie die Pfanne sorgfaltig ab.
8. Erhitzen Sie die Pfanne erneut ohne Inhalt fur 2 Minuten, damit Restfeuchtigkeit verdampft, und lassen
Sie sie anschlieBend abkuhlen.
Ilhre Pfanne ist nun einsatzbereit.

Hinweise zur Anwendung:
e Verwenden Sie das Wachs so oft wie nétig, um Ihre Pfanne vor Rost zu schitzen.
o DasWachs unterstutzt die ersten Schritte beim Einbrennen — die vollstadndige Patina entwickelt sich aber
im Laufe der Zeit durch regelmaBige Nutzung.
e Bewahren Sie das Wachs an einem trockenen Ort bei Raumtemperatur, auBerhalb des Kuhlschranks, auf
und verwenden Sie es vorzugsweise innerhalb von 12 Monaten nach dem Offnen des Wachstopfs.

Nicht verzehren. Kontakt mit den Augen vermeiden.
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Istruzioni per ’Uso della Cera di Manutenzione De Buyer

Questo documento ha lo scopo di guidarti nell’uso della nostra cera di manutenzione per proteggere e preservare
i tuoi utensili da cucina in ferro, garantendo una protezione duratura contro l'ossidazione. De Buyer ti
accompagna anche nell’'uso della cera come supporto per la prima stagionatura delle padelle in ferro, facilitando
la formazione della patina protettiva.

La nostra cera € composta da ingredienti naturali: cera d’api, olio di colza e olio di vinacciolo.

Manutenzione regolare:

1.

Prima di ogni utilizzo, lavare la padella con acqua calda e sapone utilizzando una spugna non abrasiva.
Sciacquare abbondantemente e asciugare con cura.

Prelevare una piccola quantita di cera di manutenzione De Buyer con carta assorbente o un panno pulito.
Distribuire e strofinare la cera in modo uniforme su tutta la superficie interna ed esterna dell’'utensile per
ottenere uno strato sottile e omogeneo.

Prima stagionatura:

1.

2.
3.
4

Prima del primo utilizzo, lavare la padella con acqua calda e sapone utilizzando una spugna non abrasiva.
Sciacquare abbondantemente e asciugare con cura.

Prelevare una piccola quantita di cera De Buyer con carta assorbente o un panno pulito.

Distribuire e strofinare la cera in modo uniforme su tutta la superficie interna della padella per ottenere
uno strato sottile e uniforme.

Posizionare la padella sul piano cottura e riscaldarla a fuoco medio fino a quando non compare un
leggero fumo e il fondo della padella inizia a scurirsi.

Lasciare raffreddare la padella, quindi sciacquarla abbondantemente con acqua calda per eliminare
l’eccesso di cera.

Asciugare accuratamente la padella.

Riscaldare nuovamente la padella a secco per 2 minuti affinché U'umidita residua evapori, poi lasciarla
raffreddare.

Ora la padella & pronta all’'uso.

Precauzioni d’uso:

Utilizzare la cera ogni volta che & necessario per mantenere la protezione degli utensili.

Utilizzare la cera nelle fasi iniziali della stagionatura, ma lasciare che lo strato protettivo si sviluppi
naturalmente con l'uso nel tempo.

Conserva la cera in un luogo asciutto e a temperatura ambiente, lontano dal frigorifero, e usala
preferibilmente entro 12 mesi dall'apertura del barattolo di cera.

Non ingerire la cera. Evitare il contatto con gli occhi.
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Instrucciones de uso de la cera de mantenimiento De Buyer

Este documento tiene como objetivo guiarte en el uso de nuestra cera de mantenimiento para proteger y
conservar tus utensilios de cocina de acero, asegurando una proteccidon duradera contra la oxidacién.
De Buyer también te acompafa en el uso de la cera como ayuda durante el curado inicial de tus sartenes de
acero, facilitando la formacioén de una patina protectora.

Nuestra cera estd compuesta por ingredientes naturales: cera de abejas, aceite de colza y aceite de semilla de

uva.

Mantenimiento regular:

1.

Antes de cada uso, lava tu sartén con agua caliente y jabdn utilizando una esponja no abrasiva. Enjuaga
bieny seca cuidadosamente.

Toma una pequena cantidad de cera De Buyer con papel de cocina o un pafo limpio.

Extiende y frota la cera uniformemente sobre toda la superficie interior y exterior del utensilio, formando
una capa finay homogénea.

Primer curado:

1.

2.
3.
4

N

Antes del primer uso, lava la sartén con agua caliente y jabdn utilizando una esponja no abrasiva.
Enjuaga bieny seca cuidadosamente.

Toma una pequena cantidad de cera De Buyer con papel de cocina o un pano limpio.

Extiende y frota la cera uniformemente sobre toda la superficie interior de la sartén, formando una capa
finay uniforme.

Coloca la sartén sobre tu placa de coccidn y caliéntala a fuego medio hasta que aparezca una ligera
humareday el fondo comience a cambiar de color.

Deja enfriar la sartén y luego enjuagala con abundante agua caliente para eliminar el exceso de cera.
Sécala cuidadosamente.

Calienta nuevamente la sartén vacia durante 2 minutos para evaporar cualquier resto de humedad y
déjala enfriar.

Tu sartén ya estd lista para usarse.

Precauciones de uso:

Utiliza la cera con la frecuencia que sea necesaria para mantener la proteccién de tus utensilios.

Usa la cera como apoyo en las primeras etapas del curado, pero deja que la patina se desarrolle
naturalmente con el usoy el tiempo.

Conserva la cera en un lugar seco y a temperatura ambiente, fuera del refrigerador, y Usala
preferiblemente dentro de los 12 meses posteriores a la apertura del tarro de cera.

No ingerir la cera ni permitir el contacto con los ojos.
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Instrugoes de uso da cera de manutencao De Buyer

Este guia tem como objetivo orienta-lo no uso da nossa cera de manutencao, que protege e conserva 0s
utensilios de cozinha em ago, garantindo uma protecdo duradoura contra a oxidagao.
A De Buyer também o acompanha na utilizagao da cera como auxilio no processo inicial de temperar as suas
frigideiras de aco, facilitando a formagao de uma patina protetora.

A nossa cera é composta por ingredientes naturais: cera de abelha, 6leo de colza e 6leo de semente de uva.

Manutencéo regular:
1. Antes de cada utilizagéo, lave a frigideira com agua quente e sabao usando uma esponja nao abrasiva.
Enxague bem e seque completamente.
2. Com papel absorvente ou um pano limpo, retire uma pequena quantidade de cera De Buyer.
3. Espalhe e esfregue a cera de forma uniforme por toda a superficie interna e externa do utensilio,
formando uma camada fina e homogénea.

Primeira témpera (curado):
1. Antes da primeira utilizagéo, lave a frigideira com agua quente e sabdo, usando uma esponja nao
abrasiva.
2. Enxague bem e seque cuidadosamente.
Com papel absorvente ou um pano limpo, retire uma pequena quantidade de cera De Buyer.
4. Espalhe e esfregue a cera uniformemente apenas na parte interna da frigideira, formando uma camada
fina e regular.
5. Coloque a frigideira na sua placa de aquecimento e aquega em fogo médio até que comece a libertar
uma leve fumaca e o fundo comece a escurecer.
6. Deixe afrigideira arrefecer e depois enxague com agua quente para remover 0 excesso de cera.
7. Seque cuidadosamente.
8. Aqueca novamente a frigideira vazia por 2 minutos para evaporar qualquer residuo de agua e depois
deixe-a arrefecer.
A sua frigideira estd agora pronta para ser utilizada.

w

Precaucdes de uso:
e Utilize a cera sempre que necessario para manter a protegédo dos seus utensilios.
e Use a cera como auxilio nas primeiras etapas da témpera, mas deixe que a patina se desenvolva
naturalmente com o tempo e o uso.
e Conserve aceranum local seco e atemperatura ambiente, fora do frigorifico, e use-a preferencialmente
dentro de 12 meses apds abrir o pote de cera.

Nao ingerir a cera. Evitar o contacto com os olhos.
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Gebruik en onderhoudsinstructies voor De Buyer onderhoudswax

Deze handleiding helpt je bij het gebruik van onze onderhoudswax om je stalen kookgerei te beschermen en te
onderhouden, en zo een duurzame bescherming tegen oxidatie te garanderen.

De Buyer begeleidt je ook bij het gebruik van de wax als hulp bij het inbranden van je stalen pannen, zodat de
beschermende patina zich gemakkelijker vormt.

Onze wax is samengesteld uit natuurlijke ingrediénten: bijenwas, koolzaadolie en druivenpitolie.

Regelmatig onderhoud:

1.

Was je pan voor elk gebruik met warm zeepsop en een niet-schurende spons. Spoel goed na en droog
zorgvuldig af.

Neem met een stuk keukenpapier of een schone doek een kleine hoeveelheid De Buyer
onderhoudswax.

Verdeel en wrijf de wax gelijkmatig over de binnen- en buitenkant van de pan, zodat een dunne, egale
laag ontstaat.

Eerste inbranding (seasoning):

1.

2.
3.
4

N

Was de pan voor het eerste gebruik met warm zeepsop en een niet-schurende spons.

Spoel goed na en droog zorgvuldig af.

Neem met keukenpapier of een schone doek een kleine hoeveelheid De Buyer wax.

Verdeel en wrijf de wax gelijkmatig alleen over de binnenkant van de pan, zodat een dunne en egale
laag ontstaat.

Zet de pan op je fornuis en verwarm op middelhoog vuur tot er lichte rook ontstaat en de pan van kleur
verandert.

Laat de pan afkoelen en spoel hem daarna af met warm water om overtollige wax te verwijderen.
Droog zorgvuldig af.

Verwarm de pan nogmaals zonder inhoud gedurende 2 minuten zodat eventueel achtergebleven vocht
kan verdampen, en laat dan afkoelen.

Je panis nu klaar voor gebruik.

Veiligheidsaanwijzingen:

Gebruik de wax zo vaak als nodig om de bescherming van je pannen te behouden.

Gebruik de wax als hulp bij het begin van het inbranden, maar laat de patina zich natuurlijk ontwikkelen
met gebruik en tijd.

Bewaar de was op een droge plaats bij kamertemperatuur, buiten de koelkast, en gebruik deze bij
voorkeur binnen 12 maanden na opening van de waspot.

Niet inslikken. Contact met ogen vermijden.
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Brugsanvisning til De Buyer vedligeholdelsesvoks

Denne brugsanvisning har til formal at vejlede dig i brugen af vores vedligeholdelsesvoks til at beskytte og bevare
dine stal-kogeredskaber med en holdbar beskyttelse mod oxidation. De Buyer guider dig ogsa i brugen af voksen
som hjeelp til den indledende indbraending af dine stalpander, hvilket fremmer dannelsen af en beskyttende
patina.

Vores voks er sammensat af naturlige ingredienser: bivoks, rapsolie og vindruekerneolie.

Regelmeaessig vedligeholdelse:
1. Far hver brug vaskes panden i varmt seebevand med en ikke-slibende svamp. Skyl grundigt og ter godt af.
2. Tagen lille maengde De Buyer vedligeholdelsesvoks med et stykke kakkenrulle eller en ren klud.
3. Fordel og gnid voksen jeevnt pa hele bade indersiden og ydersiden af redskabet for at opna et tyndt og
ensartet lag.

Farste indbraending:
1. Fgrfarste brug vaskes panden i varmt seebevand med en ikke-slibende svamp.
2. Skylgrundigt og tar godt af.
3. Tagen lille maengde De Buyer indbraendingsvoks med et stykke kgkkenrulle eller en ren klud.
4. Fordel og gnid voksen jeevnt pa hele pandens inderside for at opna et tyndt og ensartet lag.
5. Placer panden pa din kogeplade og varm op ved middel varme, indtil der kommer let rgg, og bunden
skifter farve.
6. Lad panden kgle af, og skyl den derefter grundigt i varmt vand for at fjerne overskydende voks.
7. Ter panden grundigt af.
8. Varm panden igen op uden olie i 2 minutter, sa eventuelt resterende vand fordamper, og lad den derefter
kale af.
Din pande er nu klar til brug.

Brugsforholdsregler:
e Brugvoksen sa ofte som nadvendigt for at opretholde beskyttelsen af dine redskaber.
e Brug voksen til at stagtte de fgrste trin i indbreendingsprocessen, men lad den fulde patina udvikle sig
naturligt over tid og brug.
e Opbevar voksen et tort sted ved stuetemperatur, veek fra kaleskabet, og brug den helst inden for 12
maneder efter abning af voksbeholderen.

Undga indtagelse af voksen og kontakt med gjnene.



eBuym

DEPUIS

EAAHNIKA

0dnyieg xprong ywa to kepi ouvtipnong De Buyer

AUTEC oL 0dnyieg xpnong €xouv otoxo va oag kaBodnynoouv otn XprHon Tou KeploU ocuvinpnong pag yua va
TIPOOTATEVOETE KAl va dLATNPHOETE TA HAYELPIKA OKEUN OAC aTto AtodAl, TtpoodEPOVTAC HaKPOoXpovLa Ttpootacia
amd tnv o&eidwon. H De Buyer ocag kaBodnyei emiong otn Xprnon tou Kepou wg Bonbnua ya tnv apxikn
eTKAALYN (seasoning) Twv ATtcAAlVWY TNyaviwy oag, OLEUKOAUVOVTAC TO OXNHATIOPO TNC TIPOOTATEUTIKAG
ativag.

To kepi pag amoteAeital amd ¢uaoikd mpoldvta: kepl pEAocoag, AAdL kpapBeralo kat AdadL amd kKoukoutola
otaduAlov.

Kavovikn ocuvtipnon:

1.

Mpv amo kaBe xprion, TTAUVETE TO TNYAVL Ue {E0TO CATIOUVOVEPO XPNOLUOTIOLWVTAC Eva oPouyyApL TToU
dev poKaAel $OOpPEC. ZEMAUVETE KAAA KAL CTEYVWOTE TIPOOCEKTLKA.

Mdpte pla pikpn ToooTnTa ano to kepi cuvtnpnong De Buyer pe éva amoppodnTiko Xapti np kabapo
avi.

ATAwoTe Kal Tpite 1o Kepl opoldpopda o OAN TNV ECWTEPLKNA KAl EEWTEPLKN ETLHAVELD TOU OKEVOUG,
waoTte va dnploupynBel eva AeTtto Kat opoldpopdo oTpwia.

ApXLKO seasoning (emictpwan):

1.

w

Mpv amo tnv pwtn Xprnon, TMAUVVETE To TNYAvL HE (E0TO CATIOUVOVEPO KAl GHOUYYAPLTIOU JEV TIPOKAAEL
dBopec.

ZeMAUVETE KAAA KAl OTEYVWOTE TIPOCEKTIKA.

Mdapte Pla hikpr ToooTnTa ano to kepi yla seasoning De Buyer pe anoppodntikod xapti f kaBapod mavi.
AmAwote Kal Tpidte 1o kKepi opoldpopda oe OAN TNV ECWITEPLKN ETLHAVELA TOU THyavlov, yla va
oxnUatiotei E&va Aettto Kal opolopopdo oTpwpa.

TomtoBeTnOTE TO TNYAVL OTN £0TiA 0ag KAl ECTAVETE TO o€ PETPLA dWTLA PHEXPLVA EPdaVIOTEL KATVOC Kal
TO KATW PEPOC TOU THyavioL va aAAAEeL xpwpa.

Adnriote 1o TNYAvL va Kpuwaoel Kal EETTAUVETE KAAA Pe (E0TO VEPO yla va adalpeosTe TNV epliooeld
Keplou.

2TEYVWOTE TIPOOCEKTIKA TO TNYAVL.

ZeoTAveTE TO £ava yila 2 AsTtd Xw pig AddL, woTte va e€ATULoTOUV Td UTTOAS{PpATa vepoU, Kal adroTe To vad
KPUWOEL.

To Tnyavi oag eival Twpa £T0LHO yla Xpnon.

MpoduAdagelg xpriong:

XpnowotolfoTe 1o Kepl 600 cuxVA XpeladeTal yia va dLlaTnpPrRoeTe TV TIPOOTACIA TWV OKEUWY GAC.
XpnowotolfoTe To Kepl yla va Bonbroete ota apxtkd otadla Tou seasoning, aAAd adroTe To TANPEC
seasoning va avamntuxfei puCLKA e TN Xpron Kal To XpOovo.

duldéte to KeEpi o ENPO PEPOG o€ Beppokpacia dwpatiov, pakpld amod to Puyeio, KAl TTPOTIHNAOTE va TO
Xpnolyotoloete pé€oa o 12 PAveC amo to avolypa tou doxeiou KeploU.

Mnv katarivete to Kepi kal amtodUyete TNV etadn Pe Ta patia.
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Instrukcja uzytkowania wosku konserwujacego De Buyer

Niniejsza instrukcja ma na celu poméc Ci w korzystaniu z naszego wosku konserwujgcego, ktéry chroni i
utrzymuje w dobrym stanie Twoje stalowe naczynia kuchenne, zapewniajac trwatg ochrone przed utlenianiem.
De Buyer rowniez wspiera Cie w uzywaniu wosku jako pomocy przy poczatkowym wypalaniu (sezonowaniu)
stalowych patelni, utatwiajac powstawanie ochronnej patyny.

Nasz wosk zawiera naturalne sktadniki: wosk pszczeli, olej rzepakowy oraz olej z pestek winogron.

Regularna konserwacja:

1.

Przed kazdym uzyciem umyj patelnie ciepta wodg z mydtem, uzywajac gabki niesciernej. Doktadnie
sptucz i starannie wytrzyj do sucha.

Nabierz niewielka ilos¢ wosku konserwujacego De Buyer na papierowy recznik lub czysta szmatke.
Rozprowadz i wetrzyj wosk rownomiernie na catej wewnetrznej i zewnetrznej powierzchni naczynia,
tworzac cienka, jednolitg warstwe.

Pierwsze wypalanie (sezonowanie):

Pon=

N

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj patelnie ciepta woda z mydtem, uzywajac gabki niescierne;j.
Doktadnie sptucz i wytrzyj do sucha.

Nabierz niewielka ilos¢ wosku do przypalania De Buyer na papierowy recznik lub czystg szmatke.
Rozprowadz i wetrzyj wosk réwnomiernie na catej wewnetrznej powierzchni patelni, tworzac cienka,
jednolitg warstwe.

Umies¢ patelnie na ptycie grzewczej i podgrzewaj na Srednim ogniu, az zacznie sie lekko dymié¢, a dno
patelni zmieni kolor.

Pozwol patelni ostygnaé, a nastepnie doktadnie sptucz jg cieptg woda, aby usungé nadmiar wosku.
Starannie wytrzyj patelnie do sucha.

Ponownie podgrzej patelnie na sucho przez 2 minuty, aby odparowac resztki wody, a nastepnie pozostaw
do ostygniecia.

Twoja patelnia jest teraz gotowa do uzytku.

Srodki ostroznosci:

Uzywaj wosku tak czesto, jak jest to konieczne, aby utrzymac ochrone naczyn.

Wosk stosuj podczas pierwszych etapdéw wypalania, ale pozwdl na naturalne, petne wypalenie poprzez
uzytkowanie i uptyw czasu.

Przechowuj wosk w suchym miejscu w temperaturze pokojowej, z dala od lodéwki, i najlepiej uzyj go w
ciggu 12 miesiecy od otwarcia pojemnika z woskiem.

Nie potykaj wosku i unikaj kontaktu z oczami.
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SVENSKA

Bruksanvisning fér underhallsvax fran De Buyer

Denna bruksanvisning hjalper dig att anvanda vart underhallsvax for att skydda och bevara dina stekpannor i
kolstal. Vaxet ger ett hallbart skydd mot rost och oxidation. De Buyer vagleder dig ocksa i hur vaxet anvands vid
den forsta inbranningen av dina stalredskap, for att underlatta bildandet av en naturlig skyddspatina.

Vaxet bestar av naturliga ingredienser: bivax, rapsolja och druvkéarnolja.

REGELBUNDET UNDERHALL
1. Tvattaalltid pannan med varmtvatten och milt diskmedelfére anvandning, med en icke-slipande svamp.
Skolj noggrant och torka ordentligt.
2. Taen liten mangd av De Buyers underhallsvax med hushallspapper eller en ren trasa.
3. Applicera och gnid in ett tunt, jamnt lager vax 6ver hela pannans in- och utsida.

FORSTA INBRANNING
1. Innan forsta anvandning, tvatta pannan noggrant med varmt vatten och diskmedel for att avldgsna
fabriksapplicerad skyddsolja eller vax.
Skolj ordentligt och torka helt torr.
Ta en liten méangd av De Buyers vax for inbrédnning med hushéllspapper eller en ren trasa.
Applicera ett tunt och jamnt lager pa pannans insida.
Varm pannan pa medelhog varme tills du ser latt rokutveckling och botten boérjar andra farg. Anvand
garna koksflakt eller ett valventilerat utrymme.
6. Lat pannan svalna helt. Skolj sedan med varmt vatten for att ta bort dverflodigt vax.
7. Torka noggrant.
8. Varm pannan torr i 2 minuter for att avlagsna eventuell kvarvarande fukt. Lat sedan svalna.
Din panna ar nu klar att anvandas.

arwn

VIKTIGT ATT TANKA PA

¢ Anvand vaxet s ofta det behovs for att skydda dina redskap mot rost.

e Vaxet ar ett komplement i de forsta inbranningsstegen — L4t inbréanningen utvecklas naturligt med tiden och
regelbunden anvandning.

e Forvara vaxet pa en torr plats i rumstemperatur, borta fran kylskapet, och anvand det helst inom 12 manader
efter att vaxburken har dppnats.

Far ej fortaras. Undvik kontakt med 6gonen.
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SUOMI

De Buyer -hoitovahan kayttéohje

Tama kayttoohje auttaa sinua kayttamaan De Buyer -hoitovahaa hiiliteraksisten paistoastioiden suojaamiseen
ja kunnossapitoon. Vaha muodostaa kestavan suojan ruostetta vastaan. De Buyer opastaa sinua myos vahan
kaytdssa astioiden ensimmaisessa rasvanpoltossa — se helpottaa suojaavan patinakerroksen muodostumista.
Vaha sisaltaa luonnollisia ainesosia: mehilaisvahaa, rypsioljya ja viinirypaleensiemenoljya.

SAANNOLLINEN HUOLTO
1. Pese pannu aina ennen kayttéa lampimalla vedella ja miedolla astianpesuaineella kdyttden pehmeaa
sienta. Huuhtele huolellisesti ja kuivaa pannun pinta.
2. Ota pieni maara De Buyer -vahaa talouspaperilla tai puhtaalla liinalla.
3. Levitd ohut ja tasainen kerros pannun sisa- ja ulkopuolelle.

ENSIMMAINEN RASVANPOLTTO
1. Ennenensimmaistd kayttoa, pese pannu huolellisesti lAmpimalla vedelld ja miedolla astianpesuaineella
poistaaksesi tehdassuojauksen (6ljy tai vaha).
Huuhtele ja kuivaa pannu hyvin.
Ota pieni maara De Buyer -vahaa talouspaperilla tai puhtaalla liinalla.
Levitd ohut ja tasainen kerros pannun sisapinnalle.
Kuumenna pannu keskilammolla, kunnes se alkaa hieman savuta. Suosittelemme tekemaan tdman
liesituulettimen alla tai hyvin tuuletetussa tilassa. Pannu alkaa tummua.
Anna pannun jaadhtya, huuhtele se lampimalla vedella ja poista ylimaarainen vaha.
Kuivaa pannu huolellisesti.
8. Kuumenna kuivaa pannua vield noin 2 minuutin ajan, jotta loputkin kosteusjaamat haihtuvat. Anna
jaahtya.
Pannu on nyt kayttovalmis.

aogprobd

No

HUOMIOITAVAA

e Kayta vahaa saannollisesti suojan yllapitamiseksi.

¢ Vaha tukee ensimmaisten rasvanpolttojen onnistumista, mutta patinakerros kehittyy parhaiten luonnollisesti
ajan ja kayton myota.

e Sailyta vahaa kuivassa paikassa huoneenldammadssa, pois jaakaapista, ja kayta se mieluiten 12 kuukauden
kuluessa vahapurkin avaamisesta.

Ei sisdiseen kayttodn. Valta kosketusta silmiin.
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NORSK

Bruksanvisning for De Buyer vedlikeholdsvoks

Denne bruksanvisningen er laget for & veilede deg i bruk av var vedlikeholdsvoks som beskytter og bevarer
stekepanner og kokekar i karbonstal. Voksen gir en langvarig beskyttelse mot oksidasjon. De Buyer viser deg
ogsa hvordan voksen kan brukes som hjelp i den fagrste innbrenningsprosessen, for & lette dannelsen av en
beskyttende patina.

Voksen bestar av naturlige ingredienser: bivoks, rapsolje og druekjerneolje.

REGELMESSIG VEDLIKEHOLD
1. Far hver bruk, vask stekepannen i varmt sdpevann med en ikke-slipende svamp. Skyll godt og tark
grundig.
2. Taen liten mengde De Buyer-voks med tgrkepapir eller en ren klut.
3. Pafgr og gnivoksen jevnt over hele innsiden og utsiden av pannen, slik at du far et tynt og jevnt lag.

FORSTE INNBRENNING
1. Far ferste gangs bruk, vask pannen i varmt sdpevann med en ikke-slipende svamp for & fijerne eventuelt
fabrikkbeskyttende lag.
Skyll godt og tark ngye.
Ta en liten mengde De Buyer-voks med tgrkepapir eller en ren klut.
Pafar og gni voksen jevnt over innsiden av pannen for 8 fa et tynt og jevnt lag.
Varm opp pannen pa komfyren over middels varme til du ser at det begynner & ryke lett og bunnen skifter
farge.
La pannen avkjgles, og skyll den deretter godt i varmt vann for & fjerne overflgdig voks.
7. Terk pannen grundig.
8. Varm deretter opp pannen tom i cirka 2 minutter for & fordampe eventuell gjenvaerende fukt. La den
avkjgles.
N& er pannen klar til bruk.

aprwn

o

BRUKSTIPS OG OPPBEVARING

* Bruk voksen s3 ofte som ngdvendig for & opprettholde beskyttelsen pa redskapene dine.

¢ Bruk voksen som stgtte i innledende innbrenning, men la patinaen utvikles naturlig over tid og bruk.

* Oppbevar voksen pa et tart sted ved romtemperatur, utenfor kjgleskapet, og bruk den helst innen 12 maneder
etter apning av voksbeholderen.

Ma ikke inntas. Unnga kontakt med gynene.
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PyCCKUA

MHCprKLI,Mﬂ no npnMeHeHuto BoCKa AnAa yxoaa De Buyer

HacToswas nHcTpykuma npeaHasHayvyeHa ans Toro, 4tobbl NMOMOYb BaM MpaBU/IbHO MCMNOMb30BaTbh Bock De
Buyer gna 3awinTbl 1 yxoaa 3a ctanbHbIMU KyXOHHbIMW MPUHAaOexXHOCTAMKU, obecneynBas OONTOBPEMEHHYIO
3almTy OoT okMcneHuaA. Takoke OHa CoAeP>KMUT PpeKOMeHaaL M No NPUMEHEHMIO BOCKa A1A NepBUYHOIO NpoXkura
ckoBopoa, obnervyas o6pazoBaHmne 3aLLIUTHOM NAaTUHOBOW M/IEHKMW.

Halw BOCK M3roToB/EH N3 HaTypasibHbIX KOMMNOHEHTOB: MYENNHbIN BOCK, pancoBOe Mac/io U Mac/io BUHOrpaaHbIX
KOCTOYeK.

PerynapHbivi yxoga, :

1.

Mepen KaXxkablM NCNO/b30BAaHMEM MOMNTE CKOBOPOAY ropsaYen Mbl/ibHOW BOAOW C Heabpa3nBHOM rybKomn.
TwaTenbHO ONONOCHUTE N BLITPUTE HaCyXO.

Bo3bMuTe Hebonbwoe Konn4vectBo Bocka De Buyer ¢ moMoLbto 6yMa>KHOro rnosioTeEHLA UM YNCTOMN
TKaHW.

PaBHOMepHO HaHecuUTe U BOTPUTE BOCK MO BCEWM BHYTPEHHEW M BHELUHEN MOBEPXHOCTU MNOCYAbl,
co3pgaBas TOHKMI paBHOMEPHDbIN CMOMN.

MepBuuHbIN NpoXkur (culottage) :

1.

Mepen nepBbiIM MUCMONb30BAaHMEM BbIMOMTE CKOBOPOAY ropAYver MblIbHOM BOAOM C Heabpa3nBHOM
rybkomn.

TwiaTtenbHO ON0/IOCHUTE U BbITPUTE HACyXoO.

Bo3bMuTe HebonblLoe KonmyecTBo Bocka ansa npoxura De Buyer ¢ noMolbio 6yMa>XKHOro rnonoTteHuUa
WN YNCTON TKaHMU.

PaBHOMepHO HaHeCUTE N BOTPUTE BOCK Ha BHYTPEHHIOO MOBEPXHOCTb CKOBOPOAbl, CO3AaBast TOHKUN 1
paBHOMEPHbIN C/ION.

MocTaBbTe CKOBOPOAY Ha MAUTY U HarpeBanTe Ha CPeAHEM OrHe A0 NOABNEHUS MNepBbiX AbIMKOB U
M3MeHeHuA uBeTa gHa.

[anTte ckoBopoge OCTbITb, 3aTeM TLlATe/IbHO MPOMOWTE ropAYer BOAOM, UTOObI yaanutb WU3NULLKMK
BOCKaA.

BbiTpnTe ckoBopoay Hacyxo.

MoBTOPHO HarpemnTe CKOBOPOAY HAaCyxo B TeYeHUE 2 MUHYT, YTOObI yAanuTb OCTaTku Bfarm, 3ateM gamte
OCTbIThb.

Tenepb Ballla CKOBOpoOAa rotoesa K UCMosib30BaHUIO.

Mepbl NpesoCcTOPOIKHOCTH :

Mcnonb3yiTe BOCK Tak 4acTo, Kak 3To Heo6xoamMMo, YTobbl NoAAep >KMBaTL 3aLLMUTY BaLLMX KYXOHHbIX
npuHanne>xXHOCTEN.

Mcnonb3yte BOCK Ha aTane Ha4vanbHOroO MPOXWra, HO AanTe NaTMHe pPa3BMBaATbCA €CTECTBEHHbLIM
06pa3oM ¢ perynAapHbIM UCMNOMb30BAHUEM.

XpaHuTe BOCK B CyXOM MecCTe NMpu KOMHaTHOM TeMnepaTtype, BAanu oT X0NoAunbHUKa, U XenaTesbHOo
NCnonb3oBaTh B TeveHne 12 MecsALEeB Noc/e OTKPbITUA 6AHOUKM C BOCKOM.

He npuHumaTth BHyTpb. M36eraTb nonagaHus B rnasa.
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CESTINA
Navod k pouziti idrzbového vosku De Buyer

Tento navod slouzi k tomu, aby vas provedl spravnym pouzivanim naseho udrzbového vosku pro ochranu a
udrzovani vasich ocelovych kuchynskych nadob, zajiStujici dlouhodobou ochranu proti oxidaci. De Buyer vas
rovnéz provede pouzitim vosku pfi prvnim vypalovani (tzv. seasoning) panvi, kdy vosk usnadiuje vytvoreni
ochranné patiny.

Nas vosk je slozen z pfirodnich surovin: vceli vosk, fepkovy olej a olej z hroznovych jader.

Pravidelna udrzba:
1. Pred kazdym pouZitim umyjte panev teplou mydlovou vodou pomoci neabrazivni houbicky. Dakladné
oplachnéte a peclivé osuste.
2. Pomoci papirového ubrousku nebo Cistého hadfiku naberte malé mnozstvi vosku De Buyer.
3. Rovnomérné rozetfete a vetfete vosk na celou vnitini i vnéjsi plochu panve tak, aby vznikla tenka,
jednotna vrstva.

Prvni vypalovani (culottage):
1. Pfed prvnim pouzitim umyjte panev teplou mydlovou vodou pomoci neabrazivni houbicky.

2. Ddukladné oplachnéte a dobfe osuste.

3. Pomoci papirového ubrousku nebo Cistého hadfiku naberte malé mnozstvi vosku De Buyer.

4. Rovnomeérné naneste a vetrete vosk na vnitini povrch panve, aby vznikla tenkd, rovhomeérna vrstva.

5. Polozte panev na plotynku a zahfivejte na stfednim ohni, dokud se neobjevi prvni kouf a dno panve
nezacne menit barvu.

6. Nechte panevvychladnout, poté ji diikladné oplachnéte teplou vodou, abyste odstranili pfebyteény vosk.

7. Peclivé osuste panev.

8. Zahrtejte panev znovu nasucho po dobu 2 minut, aby se odpafila pfipadna zbyvajici vlhkost, a poté nechte
zcela vychladnout.
Vas$e panev je nyni pfipravena k pouziti.

Upozornéni k pouziti:
e Vosk pouzivejte tak ¢asto, jak je potfeba k udrzeni ochrany vaseho nadobi.
e Vosk pomaha pfi prvnim vypalovani, ale kompletni patina se vyviji pfirozené s pouzivanim a ¢asem.
¢ Skladujte vosk na suchém misté pfi pokojové teploté, mimo lednici, a nejlépe jej pouZivejte do 12 mésicu
od otevreni kelimku s voskem.

Nevstifebavejte vosk a vyhnéte se kontaktu s oCima.
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TURKCE
De Buyer Bakim Mumu Kullanim Kilavuzu

Bu kullanim kilavuzu, celik pisirme gereclerinizi korumak ve bakimini yapmak igin gelistirdigimiz De Buyer
bakim mumunun dogru kullaniminda size rehberlik etmeyi amaglar. Uriiniimiiz, oksidasyona karsi uzun sireli
koruma saglar. De Buyer ayrica bu mumu ¢elik tavalarin ilk yaglama islemi (seasoning) sirasinda yardimci tUrdn
olarak kullanmanizi 6nerir; boylece koruyucu patinanin olusumu kolaylasir.

Mumumuz dogal iceriklerden olusur: balmumu, kolza yagi, Gzum ¢ekirdegi yagi.

Diizenli Bakim:
1. Her kullanimdan 6nce tavanizi sicak, sabunlu su ve asindirici olmayan bir stiingerle yikayin. Bol suyla
durulayin ve iyice kurulayin.
2. Temiz bir bez veya kagit havlu yardimiyla az miktarda De Buyer bakim mumu alin.
3. Mumunuzu tavanin i¢ ve dig yluzeyine ince ve esit bir tabaka olusturacak sekilde yayin ve ovarak
uygulayin.

ilk Yaglama (Seasoning):

1. ilk kullanimdan &nce tavanizi sicak, sabunlu suyla ve asindirici olmayan bir siingerle iyice yikayin.
Bol suyla durulayin ve tamamen kurulayin.
Temiz bir bez veya kagit havluyla az miktarda De Buyer bakim mumu alin.
Mumunuzu tavanin i¢ ylzeyine esit sekilde yayin ve ovarak ince bir tabaka olusturun.
Tavanizi ocak Uzerine yerlestirin ve orta ateste 1sitin. Hafif duman ¢ikana ve tavanin tabani renk
degistirmeye baslayana kadar i1sitmaya devam edin.
Isitmayi durdurun ve tavanin sogumasini bekleyin. Ardindan fazla mumu ¢ikarmak igin tavanizi sicak
suyla durulayin.

7. Tavaniziiyice kurulayin.

8. Tavayitekrar ocaga koyun ve icinde su olmadan 2 dakika kadar isitin, boylece kalan nem tamamen

buharlasacaktir. Ardindan tavayi sogumaya birakin.

Tavaniz artik kullanima hazirdir.

aogprobd
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Kullanim Uyarilari:
e Celik gereglerinizi korumak icin mumu ihtiyaciniz oldukga kullanin.
e Mum,ilk yaglama isleminde yardimcidir, ancak tam koruyucu katman (patina) zamanla ve dizenli
kullanimla dogal olarak olusur.
e Mumu, buzdolabi disinda, kuru ve oda sicakliinda bir yerde saklayin ve tercihen mum kabini agtiktan
sonra 12 ay iginde kullanin.

Mumu yutmayiniz ve goz ile temasindan kagininiz.
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